
Meny 1 
  

Skagenröra på Rågbröd med Sikrom 
* 

Kalventrecôte med Potatis- och Parmesanostkaka med Pinjenötter  
Samt Senap- och Dragongrädde 

* 
Chokladtårta med Rårörda Hallon och Grädde 

 
475 kr 

Förrätt och Varmrätt  395 kr 
Varmrätt och Dessert 295 kr 

 
 

 Meny 2 
  

Prosciutto från Nibble Gård Serveras med Gotlandssparris och Citronskum 
* 

Ugnabakad Torsk med Skirat Smör, Hackat Ägg, Dill, Räkor, Pepparrot och Färskpotatis 
* 

Glass med Jordgubbar 
 

495 kr 
Förrätt och Varmrätt 415 kr 
Varmrätt och Dessert 345 kr 

 
 

Meny 3 
  

Pastrami på Ankbröst, Ankleverburgare, Confit på Anklår 
  * 

Halstrad Lättgravad Röding från Storfinnsforsen Serveras med Dill- och Potatispudding,  
Gotlandssparris, Citron- och Tryffelcrème  

* 
Crème Brûlée 

 
495 kr 

Förrätt och Varmrätt 415 kr 
Varmrätt och Dessert 325 kr 

 
  

                    Meny 4 
 

Rökt Ekologisk Lax med Västerbottensostsparfait och Hjortronmylta 
* 

Oxfilé med Madeiraspetsad Gorgonzolasky samt Rösti 
* 

Vitchokladpannacotta med Äpple och Kanel 
  

495 kr 
Förrätt och Varmrätt 450 kr 
Varmrätt och Dessert 395 kr 

                    
Alla i sällskapet måste välja samma meny 

(med undantag för  allergiker samt specialkost)               


